
COURS DE PÂTISSERIE ﻿
DE 9H00 À 12H30

70€ PAR ADULTE 
35€ PAR ENFANT 

(DE 8 ANS A 12 ANS) 

DIMANCHE 22 FEVRIER 2026
La Technique : Pâte à choux

Mise en Pratique : Paris Brest 

DIMANCHE 1ER MARS 2026
La Technique : Le praliné

Mise en Pratique : Le progrès 

DIMANCHE 8 MARS 2026

DIMANCHE 15 MARS 2026
La Technique : Macaronage
Mise en Pratique : Macaron

Pour tout renseignements et réservation :
Tel 02.33.41.41.16

Les cours sont susceptibles d'être annulés si le
minimum de 2 participants n'est pas atteint. 

AUBERGE LE JOHN STEELE
4 Rue Cap de laine

50480 St Mere Eglise

www.auberge-john-steele.com
auberge-lejohnsteele@orange.fr

La Technique : Pâte brisée /meringue
Mise en Pratique : Tarte au citron

meringuée 



AtelierAtelier
CuisineCuisine

2222
MARSMARS

DIMANCHEDIMANCHE

OUVERT À TOUS OUVERT À TOUS 

AUBERGE LE JOHN
STEELE

02.33.41.41.16

70€ PAR PERSONNE
DE 9H00 À 12H30

70€ PAR PERSONNE
DE 9H00 À 12H30

4 Rue cap de Laine, 50480 St Mère Eglise4 Rue cap de Laine, 50480 St Mère Eglise www .auberge-john-steele .comwww.auberge-john-steele.com

DIMANCHEDIMANCHE

2929
MARSMARS

    DIMANCHE 22 MARS 2026

TECHNIQUE : 
CUISSON VIANDE ROUGE

MISE EN PRATIQUE : BOEUF
WELLINGTON

(SUPPLEMENT DE 10€ PAR
PERSONNE)

    DIMANCHE 22 MARS 2026

TECHNIQUE : 
CUISSON VIANDE ROUGE

MISE EN PRATIQUE : BOEUF
WELLINGTON

(SUPPLEMENT DE 10€ PAR
PERSONNE)

   DIMANCHE 29 MARS 2026

TECHNIQUE : 
LEVAGE FILET POISSON

MISE EN PRATIQUE : 
ST PIERRE, ASPERGE VERTE ET

MILLET

   DIMANCHE 29 MARS 2026

TECHNIQUE : 
LEVAGE FILET POISSON

MISE EN PRATIQUE : 
ST PIERRE, ASPERGE VERTE ET

MILLET


